Recept na ¢okoladovy kola ¢

Tento dortik jednou pfinesla kolegyné z prace, byl vyborny, takZe jsem si fekla o recept a od té doby ho
pravidelné vyrabim. Kazdy, kdo ho ochutnd, je nadSeny. Proto jsem se rozhodla pfipravit ho na Kat¢inu
svatbu.

Ingredience:

200g horké ¢okolady nebo ¢okolady na vareni (vic procent kakaa, alespof 40%)
50g masla

150g mouckového cukru nebo hnédého titinového cukru (dort bude hutné;jsi)

3 vejce

70g mouky (hladka nebo polohrubd)

IZicka prasku do peciva

Na vylepSeni:

nasekané ofechy nebo mandle
hofka ¢okolada na politi

cokoli na ozdobu

Postup:

Troubu zahfejeme na 250 stupfi(l. Na mirném ohni nebo ve vodni lazni rozpustime ¢okoladu a maslo,
pfidame cukr, dobfe promichame a nechame trochu zchladnout. Potom pfimichame cela vejce a mouku.
Nalijeme do formy vyloZzené pecicim papirem a v troubé peCeme cca 12 min (zaleZi na troubé, elektrickd
to zvladne rychle, plynovou nechame chvili na plno a pak Uplné stdhneme a pomalu dopékame).

Ja obvykle recept vylepSuji tim, Ze do tésta pfidam nasekané vlaSské ofechy. Ultracokoladové chuti
dosahneme, kdyZ dortik polijeme rozpusténou ¢okoladou.
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